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Master Universitario

Agricultura y Ganaderia Ecolégicas

Trabajo Fin de Master

MODULO IV: TRABAJO FIN DE MASTER
2023-2024

Obligatoria
Teoria: 0.00 Practica: 12.00 Total: 12.00

Semestre 2

PRESENCIAL

https://www.unia.es/agricultura-ecologica

https://www.upo.es/postgrado/Master-Oficial-Agricultura-y-Ganaderia-
Ecologicas

Espafiol

Nombre y apellidos Email Universidad Créditos

Nombre y apellidos Email Universidad Créditos

- No tiene profesorado asignado None 12.00

2,5 horas por crédito, a demanda del alumnado, presencial o virtualmente, segiin acuerden estudiantes y
tutores.

CB 1 - Capacidad de razonamiento critico, para que a partir del
propio cuestionamiento de la ruta seguida por el pensamiento




un

= Universidad
Internacional

de Andalucia GUI’A DOCENTE

A

cientifico-técnico, sean capaces de desarrollar y aplicar ideas
originales para resolver los problemas del sistema agroalimentario
actual

CB 2 - Capacidad de gestionar la informacién. Se refiere no sélo al
analisis, sintesis y planificacion sino también a la localizacion e
identificacion de la misma. Todo ello debe habilitar igualmente
para el posterior uso y 6ptimo aprovechamiento de los materiales,
contenidos e ideas adquiridos una vez finalizado el master, tanto
en la realizacion de la tesis, como en el desempeio profesional
subsiguiente.

CB 3 - Capacidad de integrar conocimientos y enfrentarse a la
complejidad de formular juicios a partir de una informacién que,
siendo incompleta o limitada, incluya reflexiones sobre las
responsabilidades sociales y éticas vinculadas a la aplicacion de sus
conocimientos y juicios.

CB 4 - Capacidad de comunicacion y exposicion, oral y escrita, a
publico especializado y no especializado, de contenidos teodricos,
empiricos y procedimentales.

CB 5 - Adquisicion de las habilidades de aprendizaje que les
permitan continuar estudiando de un modo que habra de ser en
gran medida autodirigido o auténomo

CG 1 - Conocimiento del método cientifico y los desarrollos que ha
experimentado el conocimiento cientifico relativo a la tematica del
master en las Gltimas décadas, asi como sus implicaciones
axiologicas y éticas.

CG 2 - Conocimiento de los principales avances en los campos
esenciales de la Agroecologia, asi como de sus posibles
repercusiones agronémicas, medioambientales econdmicas y
sociales.

CG 3 - Capacidad para desarrollar el trabajo interdisciplinar y
colaborativo necesario para el disefio de agroecosistemas
sustentables.

CG 4 - Capacidad de integracion de los conocimientos teéricos,
metodolégicos y practicos adquiridos para enfrentarse a la
resolucién local, social y global de los problemas del sistema
agroalimentario desde la perspectiva agroecolégica.

CG 5 - Desarrollar la capacidad de comunicacién oral y escrita en el
ambito cientifico y profesional propio del Master

CG 6 - Desarrollar la capacidad de iniciativa, la creatividad y la
cultura emprendedora
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CG 7 - Capacidad para planificar, organizar, dirigir y controlar los
sistemas y procesos productivos desarrollados en el sector
ecolégico, en un marco que garantice la competitividad de las
empresas, la proteccién y conservacion del medio ambiente y la
mejora y desarrollo sostenible del medio rural.

GO 1 - Capacidad de organizacion y planificacion

GO 2 - Capacidad para la resolucién de problemas y para
elaprendizaje autonomo.

GO 3 - Capacidad para tomar decisiones y adaptacion para
enfrentarse a nuevas situaciones. Aptitud para el liderazgo.
Fomentar el espiritu emprendedor

GO 4 - Aptitud para la comunicacion oral y escrita

GO 5 - Capacidad de andlisis y sintesis

GO 8 - Capacidad para el razonamiento critico, discusion y
exposicién de ideas propias

CE 1 - Comprensién del concepto de sustentabilidad y de las
causas que han originado la elevada insustentabilidad de la
agricultura y ganaderia industrializadas y del sistema
agroalimentario globalizado

CE 2 - Comprensién del funcionamiento de los agroecosistemas de
base organica y fosil y de los sistemas agroalimentarios locales y
globalizados.

CE 3 - Conocimiento de la Agroecologia como enfoque cientifico
para incrementar la sustentabilidad agraria

CE 4 - Conocimiento de las bases de la economia ecolégicay de la
sociologia rural en el diseiio de agroecosistemas sustentables

CE 5 - Conocimiento de las fuerzas motrices que impulsan las
transiciones socioecolégicas

CE 6 - Conocimiento de las bases del disefio institucional asi como
las distintas herramientas y metodologias para la definicién y
aplicacion de politicas publicas a nivel local, regional y nacional.

CE 7 - Conocimiento de la Politica Agraria Comin como contexto
de desarrollo de la produccién agraria en general y, ecolégica, en
particular.
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CE 8 - Conocimiento y capacidad de aplicacién de las metodologias
para el estudio de los agroecosistemas y el sistema
agroalimentario con un enfoque de sustentabilidad

CE 9 - Adquisicién de habilidades para la obtencién de informacion
primaria y secundaria Conocimiento y capacidad de aplicacion de
las herramientas estadisticas basicas para el analisis de la
informacién Comprension de los resultados obtenidos y capacidad
para discutirlos y comunicarlos

CE 10 - Capacidad para disefnar agroecosistemas sustentables que
garanticen la conservacion de los elementos fondo del
agroecosistema y niveles adecuados de productividad

CE 11 - Conocimiento de las técnicas usualmente empleadas en
Agricultura Ecolégica. Capacidad de gestién de recursos basicos
para la produccién ecolégica, como la materia organica y los
recursos genéticos

CE 12 - Capacidad de innovacion para resolver los problemas
técnicos a los que se enfrentan los agricultores ecolégicos en
condiciones agroclimaticas y orientaciones productivas diversas

CE 13 - Conocer las bases del pastoreo extensivo y rotacional y ser
capaz de adecuar la carga ganadera a la capacidad sustentadora
animal de la finca

CE 14 - Ser capaz de establecer una dieta adecuada a las
necesidades de los animales y a los recursos disponibles, acorde
con los principios de la produccién ecolégica.

CE 15 - Ser capaz de establecer pautas de manejo encaminadas a
maximizar la salud del rebaiio.

CE 16 - Conocer las principales enfermedades de la ganaderia
ecoldgica en cuanto a su origen, forma de transmisiéon y
tratamiento

CE 17 - Conocer los principios basicos de homeopatiay la
fitoterapia y tener criterios para su aplicacion practica

CE 18 - Adquirir conocimientos especializados sobre los sistemas
de produccion de especies monogastricas que cumplan con los
principios de ecologia, salud, precaucion y equidad.

CE 19 - Adquirir conocimientos especializados sobre los sistemas
de produccion de especies de rumiantes que cumplan con los
principios de ecologia, salud, precaucion y equidad
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CE 20 - Adquirir habilidades para el disefio del proyecto, la
planificacién y la gestién de los sistemas de produccién animal
ecolégicos de monogastricos.

CE 21 - Adquirir habilidades para el disefio del proyecto, la
planificacién y la gestién de los sistemas de produccién animal
ecolégicos de rumiantes.

CE 22 - Adquirir criterios para evaluar la calidad de los productos
animales y su relacién con el sistema productivo

CE 23 - Contribuir a conseguir una ganaderia mas diversificada y
sostenible, potenciando los servicios ecosistémicos de la misma.

CE 24 - Conocer los procesos y requisitos ecologicos de
transformacién de la materia prima agraria o ganadera

CE 25 - Conocer la legislacién aplicable a la elaboracién de
alimentos transformados para saber disefiar y aplicar los procesos
de transformacion adecuados

CE 26 - Conocer los reglamentos de aplicaciéon en el sector de la
produccién ecolégica en produccién, transformacién y
comercializacion.

CE 27 - Conocer los requisitos y procedimientos de los sistemas de
certificacion de la produccion ecolégica

CE 28 - Conocimiento de la economia de las explotaciones agrarias
ecoldgicas y de los mercados ecoloégicos

CE 29 - Adquirir habilidades para el disefio, planificacion y gestion
de la comercializaciéon con criterios de sustentabilidad
socioambiental

CE 30 - Capacidad de aplicacién de metodologias participativas
para impulsar procesos locales de transicion agroecolégica

CE 31 - Aplicar conocimientos especializados sobre la abeja y el
colmenar para planificar y organizar la actividad apicola con los
objetivos de obtener productos en régimen ecolégico y contribuir
a la polinizacién en los agroecosistemas.

El Trabajo de Fin de Master (en adelante TFM) es obligatorio para
todo el alumnado y consistira en la realizacion, presentacion y
defensa publica de un trabajo de cualquiera de las siguientes
modalidades: (i) investigacion, experimentacion o desarrollo
tecnologico, (ii) estudio o informe vy (iii) puesta en funcionamiento
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de una agroindustria o una explotacion, todos ellos con base en la
agricultura y ganaderia ecoldgicas y/o la agroecologia.

El trabajo debera ser presentado por escrito con una estructura,
extension, y formato que seran determinados de antemano por la
Comision Académica del Master y hecho publico al alumnado y al
profesorado, a través de la Plataforma de Ensefianza Virtual del
Master.

A través de la realizacion del TFM se adquiriran las competencias
especificadas anteriormente.

DESCRIPTORES DE CONTENIDOS

Los contenidos del TFM dependeran del tema acordado por cada estudiante y la persona o personas que
tutoricen el trabajo, y podran versar en torno a cualquiera de los temas presentados en las asignaturas del
Master o aspectos relacionados con los mismos.

Tipos de trabajo:

1. Trabajo de experimentacion, investigacién o desarrollo tecnolégico relacionados con la agroecologia
y la produccién ecolégica.

2. Estudio o informe sobre fomento de la agroecologia y/o transicion a sistemas mas sostenibles y
resilientes.
3. Puesta en funcionamiento de una agroindustria o una explotacion agricola y/o ganadera ecolégica.

El contenido de cada tipologia de TFM esta detallado en las rabricas correspondientes (una por cada
modalidad). Estas se presentaran al alumnado y profesorado al principio de curso y se pondran a su
disposicion en la Plataforma de Ensefanza Virtual del Master.

ACTIVIDADES FORMATIVAS Y METODOLOGIAS DOCENTES

El TFM sera realizado individualmente por cada estudiante y tutelado por uno o dos profesores del Master,
o bien por un profesor externo o por personal de una empresa colaboradora con el Master, en este Gltimo
caso con cotutoracion o la supervisién académica de un profesor del Master.

Al comienzo del Master se ofertara a los estudiantes un listado de tematicas de TFMs y una ficha para cada
propuesta ofertada. En la ficha se podra encontrar una breve descripcion del trabajo propuesto, asi como
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los datos de contacto del profesor/a que lo oferta. Asimismo, el alumnado podra contactar con el
profesorado del Master para plantearles temas de su interés. En caso de ser aceptados, si se estimara
necesario, los nuevos TFM propuestos deberan tener el visto bueno de la Comisién Académica.

Los estudiantes recibiran una formacion presencial al inicio del Master, sobre todo lo que tiene que ver con
la realizacion del TFM, atendiendo a las diferentes modalidades ofertadas. Asimismo, dispondran de tres
rabricas, una por modalidad, en la Plataforma de Enseianza Virtual, para su consulta. Estas rabricas dan
informacién precisa sobre los contenidos y criterios de evaluacion tanto del documento escrito que habran
de presentar, como de la defensa oral del mismo. También contienen informacion sobre el peso que tiene
cada item en la nota final.

Dedicacion
(horas de trabajo lectivas
del estudiante con apoyo

del profesor)

Dedicacion
Actividad formativa Modalidad de ensefanza (horas de trabajo auténomo
del estudiante)

Estudio auténomo SIN DETERMINAR 110 0

Tutorias individuales SIN DETERMINAR 0 30

Pruebas de evaluacion SIN DETERMINAR 0 10
SISTEMA DE EVALUACION

La nota del TFM serd el resultado de la media ponderada entre la nota del documento escrito (80%) y la
defensa oral (20%). A su vez, la nota del documento escrito sera el resultado de la media ponderada entre la
nota que le otorgue el tribunal (75%) y la que le otorgue la persona que haya tutorizado el trabajo (25%).

En el documento escrito se valorari el nivel alcanzado por el estudiante respecto a una serie de items, que
pueden variar segn la modalidad de TFM, pero que en todos los casos estaran agrupados en dos apartados:
el primero relativo a la calidad de los contenidos (80%) y el segundo relativo a los aspectos formales (20%).

Los items que se valoraran en la defensa oral son iguales para todas las modalidades y estaran relacionados
tanto con la presentacion como con la defensa ante las preguntas realizadas por el tribunal.

En cuanto al informe y nota del tutor/a, se valoraran aspectos relacionados con las capacidades y actitudes
de alumnado durante la realizacién del TFM.

Porcentaje de
Estrategias/metodologias de evaluacién valoracién sobre el
total
Trabajo individual de investigacién 70-80%
Defensa del Trabajo Fin de Master. 20-30%
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MEDIOS Y RECURSOS DIDACTICOS

BIBLIOGRAFIA

Day R. 2005. Cémo escribir y publicar trabajos cientificos. Ed. Organizacién Panamericana de la Salud.
Washington.

Pastor X., Caicedo C. 2018. ;Cémo elaborar un trabajo final de master? Ed. Universitat Oberta de Catalunya.
Barcelona.

PLAN DE CONTINGENCIA

Conforme a lo dispuesto en la legislacién vigente en materia de proteccion de datos de cardcter personal(Reglamento(UE) 2016/679, de 27 de abril) le informamos que los datos personales que nos ha facilitado pasaran a ser
tratados por la UNIVERSIDAD INTERNACONAL DE ANDALUCIA como responsable del tratamiento, siendo érgano competente en la materia la Direccién del Area de Gestién Académica(Monasterio Santa Maria de las
Cuevas, C / Américo Vespucio n°2. Isla de La Cartuja - 41092 - Sevilla) ante quien Ud. puede ejercitar sus derechos de acceso, rectificacién, limitacién, oposicién o portabilidad sefialando concretamente la causa de su solicitud
y acompaiiando copia de su documento acreditativo de identidad. La solicitud podra hacerse mediante escrito en formato papel o por medios electrénicos.

Caso de no obtener contestacion o ver desestimada su solicitud puede dirigirse al Delegado de Proteccién de Datos de la Universidad(rgpd@unia.es Tfno 954 462299) o en reclamacion a la Agencia Espaiiola de
Proteccién de Datos a través de los formularios que esa entidad tiene habilitados al efecto y que son accesibles desde su pagina web: https: // sedeagpd.gob.es

Como responsable, la Universidad le informa que exclusivamente tratara los datos personales que Ud. le facilite para dar cumplimiento a los siguientes fines:
a) Gestion académica y administrativa de:
 Participacion en procesos de acceso y admision a las ensefianzas oficiales(Grado, Master y Doctorado) o de formacién Continua de la Universidad Internacional de Andalucia.
« Inscripcion y/o matricula como alumno en cualquiera de las titulaciones oficiales(Grado, Master y Doctorado), Formacién Continua u otras actividades académicas ofrecidas por la Universidad Internacional de
Andalucia.
« Participacion en convocatorias de becas y ayudas al estudio de la Universidad Internacional de Andalucia, la Admén. General del Estado o la de las Comunidades Auténomas y de otras entidades ptblicas o
privadas.
+ Participacion en convocatorias de programas de movilidad de cardcter nacional o internacional.
+  Obtencion y expedicién de titulos oficiales, titulos propios y otros titulos académico
b) Gesti6n de su participacién como estudiante en practicas y actividades formativas nacionales o internacionales en instituciones, empresas, organismos o en otros centros.
c) Utilizacién de servicios universitarios como obtenci6n del carné universitario, bibliotecas, actividades deportivas u otros.

La Universidad se encuentra legitimada para tratar estos datos al ser necesarios para la ejecucion de la relacién juridica establecida entre Ud. y la Universidad y para que ésta pueda cumplir con sus obligaciones legales
establecidas en la Ley Organica 6/2001, de Universidades.
Usted responde de la veracidad de los datos personales que ha proporcionado a la Universidad y de su actualizacién.

La Universidad comunicara los datos personales que sean indispensables, y nunca en otro caso, a las sigui categorias de desti io:
+ A otras Administraciones y organismos publicos para el ejercicio de las competencias que les sean propias y compatibles con las finalidades arriba enunciadas(Asi - a modo enunciativo y no limitativo - a

Ministerios con competencias en educacién y ciencia, a otras iones, a otras Universidades o Centros formativos equivalentes para la gestién de traslados, a empresas para la realizacién de practicas)
+ A entidades bancarias para la gestién de pagos y cobros.
+ A organismos piiblicos o privados en virtud de la celebracién de convenios de colaboracién o contratos, conforme a lo dispuesto en la legislacion vigente en materia de Proteccion de Datos.
+ Alos servicios de la propia Universidad que sean adecuados para gestionar la utilizacién de los servicios universitarios ofertados.
Sus datos de caracter personal se tratardn y conservaran por la Universidad conforme a la legislacion vigente en materia de proteccion de datos, pasando luego a formar parte —previo expurgo - del Archivo Histérico

Universitario conforme a lo di en la legislacion sobre Patrimonio Histérico.

La Universidad sélo prevé la transferencia de datos a terceros paises en el caso de su participacién como alumno en alguno de los programas de formacion o becas de caracter internacional. La transferencia se realizara
siguiendo las directrices establecidas al respecto por el Reglamento Europeo de Proteccién de Datos y normativa de desarrollo.

El Servicio de Proteccion de Datos de la Universidad Internacional de Andalucia cuenta con una pagina en la que incluye legislacion, informacién y modelos en relacién con la Proteccion de Datos Personales a la que
puede acceder desde el siguiente enlace: https://www.unia.es/protecciondatos
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