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ECTS Teoria: 2 Practica: Total: 2
Periodo de imparticion Semestre 2

Modalidad Presencial

Web universidad
coordinadora

UNIA: https://www.unia.es/estudiantes/actividades-academicas/todos-los-
cursos/item/master-oficial-en-agricultura-y-ganaderia-ecologicas

Web universidad
colaboradora

UPO: https://www.upo.es/postgrado/Master-Oficial-Agricultura-y-Ganaderia-
Ecologicas

Idiomas de imparticion Castellano
Profesorado
Nombre y apellidos Email Créditos
Responsable: Dr. Francisco de Asis Ruiz [franciscoa.ruiz@juntadeandalucia.es 1,5
Morales (IFAPA)
Dra. Isabel Revilla Martin (USAL) irevilla@usal.es 0,5

TUTORIAS (Coordinador/a de asignatura): Horario y localizaciéon

Cada profesor/a acordara con el alumnado el establecimiento de 4 horas de tutoria por crédito.

COMPETENCIAS

Basicas y Generales

CB 1 - Capacidad de razonamiento critico, para que, a partir del
propio cuestionamiento de la ruta seguida por el pensamiento
cientifico-técnico, sean capaces de desarrollar y aplicar ideas
originales para resolver los problemas del sistema agroalimentario
actual.

CB 2 - Capacidad de gestionar la informacion. Se refiere no sélo al
analisis, sintesis y planificacion sino también a la localizacién e
identificacion de la misma. Todo ello debe habilitar igualmente
para el posterior uso y dptimo aprovechamiento de los materiales,
contenidos e ideas adquiridos una vez finalizado el master, tanto
en la realizacion de la tesis, como en el desempefio profesional
subsiguiente.

CB 3 - Capacidad de integrar conocimientos y enfrentarse a la
complejidad de formular juicios a partir de una informacién que,
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siendo incompleta o limitada, incluya reflexiones sobre las
responsabilidades sociales y éticas vinculadas a la aplicacidn de sus
conocimientos y juicios.

CB 4 - Capacidad de comunicacidn y exposicion, oral y escrita, a
publico especializado y no especializado, de contenidos tedricos,
empiricos y procedimentales.

CB 5 - Adquisicion de las habilidades de aprendizaje que les
permitan continuar estudiando de un modo que habra de ser en
gran medida autodirigido o auténomo.

CG 2 - Conocimiento de los principales avances en los campos
esenciales de la Agroecologia, asi como de sus posibles
repercusiones agronémicas, medioambientales econdmicas y
sociales.

CG 4 - Capacidad de integracion de los conocimientos tedricos,
metodoldgicos y practicos adquiridos para enfrentarse a la
resolucion local, social y global de los problemas del sistema
agroalimentario desde la perspectiva agroecoldgica.

CG 5 - Desarrollar la capacidad de comunicacion oral y escrita en el
ambito cientifico y profesional propio del Master.

CG 6 - Desarrollar la capacidad de iniciativa, la creatividad y la
cultura emprendedora.

CG 7 - Capacidad para planificar, organizar, dirigir y controlar los
sistemas y procesos productivos desarrollados en el sector
ecolégico, en un marco que garantice la competitividad de las
empresas, la proteccion y conservacién del medio ambiente y la
mejora y desarrollo sostenible del medio rural.

GO 1 - Capacidad de organizacion y planificacidn.

GO 2 - Capacidad para la resolucién de problemas y para el
aprendizaje auténomo.

GO 3 - Capacidad para tomar decisiones y adaptacion para
enfrentarse a nuevas situaciones. Aptitud para el liderazgo.
Fomentar el espiritu emprendedor.

GO 4 - Aptitud para la comunicacién oral y escrita.

GO 5 - Capacidad de analisis y sintesis.

GO 8 - Capacidad para el razonamiento critico, discusion y
exposicion de ideas propias.

CE 24 - Conocer los procesos y requisitos ecoldgicos de
transformacidn de la materia prima agraria o ganadera.

CE 25 - Conocer la legislacidn aplicable a la elaboracién de
alimentos transformados para saber disefiar y aplicar los procesos
de transformacion adecuados.

El objetivo general de la asignatura es que el alumno/a conozca los procesos de transformacion de materias
primas en productos elaborados dentro del dmbito de la produccidn ecoldgica.
En cuanto a los objetivos secundarios destacar:

1. Interpretar la normativa ecoldgica y sus limitaciones en los procesos de transformacién.

2. Establecer sistemas de control de puntos criticos en los procesos industriales para garantizar la
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seguridad alimentaria y la trazabilidad.

Reconocer las limitaciones técnicas en la industria de transformacién de agricultura ecoldgica.
Innovar en la transformacion de alimentos ecoldgicos (materias primas, etapas, embalajes, etc.).
Identificar las diferencias nutricionales y organolépticas entre alimentos elaborados en ecoldgico y
convencional.

Mostrar el andlisis sensorialmente como una herramienta para la mejora productos transformados
ecoldgicos de origen animal y vegetal.

CONTENIDOS

Los contenidos estan orientados a facilitar al alumno las herramientas y conocimientos en materia
legislativa, practica y empresarial que se aplican en el contexto de la transformacidn de productos de origen
animal y vegetal en el marco de la produccion ecolégica.

La asignatura se desarrollara en base a los siguientes apartados:

Presentacion de la normativa ecolégica para la industria de procesamiento de alimentos de origen
vegetal y animal

Fundamentos de los procesos industriales de elaboracién de alimentos transformados de origen
vegetal y animal: operaciones unitarias, etapas y métodos de transformacion de alimentos
ecolégicos.

Practica de analisis sensorial en productos lacteos ecoldgicos.

Criterios de calidad en productos procesados en el caso concreto de la carne y sus derivados
Analisis de un caso concreto para el procesamiento de los productos animales: fabricacién de
quesos.

ACTIVIDADES FORMATIVAS Y METODOLOGIAS DOCENTES

La docencia de la asignatura combina las siguientes actividades y metodologias docentes:

1. Clases presenciales tedricas que utilizan la exposicién de conceptos y conocimientos por parte del
profesorado y en las que se utilizan metodologias que fomenten la participacion de los estudiantes y
el debate sobre la materia.

2. Visita técnica.

3. Clase practica sobre andlisis sensorial de alimentos procesados.

4. Evaluacioén grupal de las practicas mediante el analisis de los procesamientos realizados durante la
asignatura.

.. Dedicacion
Dzl (horas de trabajo del
Actividad formativa Modalidad de ensefianza (horas de trabajo auténomo . J
. estudiante con apoyo del
del estudiante)
profesor)
Estudio auténomo 14
Sesiones académicas tedricas Presencial 9
Sesiones académicas practicas | Presencial 5
Actividades de evaluacién 13
Practicas grupales Presencial 1
Tutorias individuales Virtual 8




SISTEMA DE EVALUACION

GUIA DOCENTE

Asistencia y participacion en clase y practicas
Realizacién de trabajo de revisidn bibliografica
Evaluacidn conjunta

Estrategias/metodologias de evaluacion

Porcentaje de
valoracion sobre el

total
Asistencia y participacion en clase y practicas 10-20%
Realizacidn de trabajo de revisidn bibliografica 50-70%
Evaluacidn conjunta 10-20%
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Ruiz, F.A.; Diaz, C.; Mena, Y.; Castel, J.M. 2013. La agroindustria Ecoldgica ligada a la produccidn ganadera en

Andalucia. Revista Ae- verano 2013, 22-23.

Ademads, cada profesor/a podra aportar anualmente otras lecturas que considere relevantes.




ESCENARIO A

PLAN DE CONTINGENCIA (ESCENARIO A)

ADAPTACION EN LOS CONTENIDOS DOCENTES

Ninguna.

ADAPTACION EN ACTIVIDADES FORMATIVAS (Incluir todas las lineas que sean necesarias)

ACTIVIDAD FORMATIVA

TIPO DE ENSENANZA
(presencial/ a distancia)

DEDICACION
(horas de trabajo
auténomo del estudiante)

DEDICACION
(horas de trabajo del estudiante
con apoyo del profesor)

Estudio auténomo 14

Sesiones académicas Presencial y a 9
tedricas distancia

Sesiones académicas Presencial 5
practicas

Actividades de evaluacién 13

Practicas grupales Presencial 1
Tutorias individuales Virtual 8

ADAPTACION EN LAS METODOLOGIAS DOCENTES ESPECIFICAS Y LOS RECURSOS
TECNOLOGICOS UTILIZADOS PARA EL DESARROLLO DE ESTA ASIGNATURA

METODOLOGIA DOCENTE RECURSOS
Sesiones académicas Retransmisién
tedricas sincrona  mediante
videoconferencia con
la herramienta
Collaborate

ADAPTACION EN METODOLOGIA Y RECURSOS DE EVALUACION

Ninguna. Los mismos que en escenario de docencia completamente presencial:

Asistencia y participacion en clase y practicas
Realizacién de trabajo de revisidn bibliografica

Evaluacidn conjunta

CRITERIOS DE EVALUACION

Estrategias/metodologias de evaluacion

(detallar las recogidas en el apartado anterior)

Porcentaje de
valoracion sobre el




PLAN DE CONTINGENCIA (ESCENARIO A)

total
Asistencia y participacion en clase y practicas 10-20%
Realizacion de trabajo de revision bibliografica 50-70%
Evaluacion conjunta 10-20%

OTROS CAMBIOS PARA ADAPTARSE AL ESCENARIO A:

La adaptacién consistird en impartir docencia presencial a los estudiantes que quepan en las aulas a la
maxima capacidad que establezca la Universidad con la distancia de seguridad y otras medidas de
bioseguridad que marque la legislacidn, y con retransmisién de las clases por videoconferencia en modo
sincrono para los estudiantes excedentes del aforo méximo, si fuera el caso, y con la alternancia temporal
de asistencia presencial y online que establezca la Universidad.

La visita de practicas se mantendra, realizando el transporte de estudiantes en autobuses que permitan la
distancia de seguridad y con uso de medidas de bioseguridad fijadas por la legislacion vigente.




ESCENARIO B

PLAN DE CONTINGENCIA (ESCENARIO B)

ADAPTACION EN LOS CONTENIDOS DOCENTES

Ninguna

ADAPTACION EN ACTIVIDADES FORMATIVAS (Incluir todas las lineas que sean necesarias)

ACTIVIDAD FORMATIVA

TIPO DE ENSENANZA
(presencial/ a distancia)

DEDICACION
(horas de trabajo
autéonomo del estudiante)

DEDICACION
(horas de trabajo del estudiante
con apoyo del profesor)

Estudio auténomo

15

Sesiones académicas
tedricas

A distancia

Sesiones académicas
practicas

A distancia

Actividades de evaluacién

13

Tutorias individuales

Virtual

8

ADAPTACION EN LAS METODOLOGIAS DOCENTES ESPECIFICAS Y LOS RECURSOS TECNOLOGICOS
UTILIZADOS PARA EL DESARROLLO DE ESTA ASIGNATURA

METODOLOGIA DOCENTE

RECURSOS

Sesiones académicas
tedricas

Retransmisién
sincrona  mediante
videoconferencia con
la herramienta
Collaborate

Sesiones académicas
practicas

Retransmision
sincrona  mediante
videoconferencia con
la herramienta
Collaborate

ADAPTACION EN METODOLOGIA Y RECURSOS DE EVALUACION

La adaptacidn en cuanto a las sesiones académicas tedricas consistira en la retransmisién de las clases por
videoconferencia en modo sincrono para todos los estudiantes.
La visita técnica se sustituira por un taller practico de andlisis sensorial de diferentes productos
agroalimentarios ecoldgicos (queso, aceite, vino y mermelada). Los productos seran adquiridos por los
estudiantes previo a la celebracion del taller sensorial, y a partir de una explicacion previa del proceso de
elaboracion de cada uno de ellos, se realizara una valoracidn sensorial conjunta de todos ellos.




un

= Universidad
Internacional

"K’"‘“’“Ci“ PLAN DE CONTINGENCIA (ESCENARIO B)
e B
Estrategias/metodologias de evaluacion Porcentaje de
(detallar las recogidas en el apartado anterior) valoracigzasl,obre el
Asistencia y participacion en clase y practicas 10-20%
Realizacion de trabajo de revision bibliografica 50-70%
Evaluacion conjunta 10-20%

La adaptacidn consistira en realizar toda la docencia a través de la herramienta Collaborate online. La sesion
practica se sustituird por un taller sensorial online con una participacion activa de los estudiantes.
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